A la découverte du safran
en floraison

Elle 5'était prise de passion pour cette épice, grace a ses
grands-parents, jardiniers amateurs. Et I'idée de cultiver le
safran & plus grande échelle @ fait trés vite son chemin. Aussi
apres des études universitaires, Céline Ceccaldi s'est installée
dans les collines et a ouvert une safraniére. Depuis 2009, I'af-
faire tourne plutot bien et cette agricuttrice certifiee bio, propose
régulierement des visites. Les deux prochaines sont prévues les
samedis 28 octobre et 4 novernbre. .. soit en pleine période de
floraison. Aussi, au-dela de la découverte de cette épice, ses
utilisations, son histoire ou ses vertus, on pourra participer a la
cueillette avant de déguster les produits forcement safranés,
avec vue sur le champ en fleurs.

Réservations aupres de I'0T d’Aubagne, 04420349 98.

Autres dates possibles au 0675 1716 35. Tarif: 4€.

Nev - Déc /7-1. Geus O{M §uc’(-




